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SZKOŁA BRANŻOWA I stopnia NR 2 

 

Klasa 1 

 

Lp. Przedmiot 

nauczania 

Autor Tytuł 

1.  Język polski  Anna Klimowicz, Joanna Ginter To się czyta Podręcznik do 

języka polskiego dla klasy 

1 branżowej szkoły I 

stopnia  

 

2.  Język rosyjski  

(w zawodzie 

kucharz) 

Małgorzata Wiatr-Kmieciak, 

Sławomira Wujec 

 

Вот и мыпо-новому 1 

3.  Język niemiecki 

(w zawodzie 

ogrodnik) 

Carla Tkadlečková, Petr Tlustý, 

Danuta E.Machowiak, 

Amadeusz Lipczak, Maximilian 

Weiß 

Genau! plus 1 

Wyd. Klett Polska 2019  

oraz  

Zeszyt ćwiczeń. Ćwiczenia 

Genau! plus 1 

4.  Historia M. Ustrzycki, J. Ustrzycki Historia. Podręcznik dla 

szkół branżowych I 

stopnia, cz.1. 

Wydawnictwo 

Pedagogiczne Operon 

5.  Podstawy 

przedsiębiorczoś

ci  

Jarosław Korba, Zbigniew 

Smutek 

Podstawy 

przedsiębiorczościcz. 

1oraz cz. 2(dla branżowej 

szkoły I stopnia), 

Wydawnictwo Operon 

6.  Geografia Sławomir Kurek  Geografia1 – podręcznik 

dla szkół branżowych I 

stopnia 

 

7.  Biologia Renata Szymańska, Beata 

Jakubik 

Biologia  – podręcznik dla 

szkoły branżowej I stopnia 

 

8.  Matematyka Karolina Wej, Wojciech 

Babiański 

To się liczy! Podręcznik do 

matematyki ze zbiorem 

zadań dla klasy 1 

branżowej szkoły I stopnia 

9.  Informatyka Grażyna Koba Terazbajty. Informatyka 

dla szkół 

ponadpodstawowych. 

Zakres podstawowy. Klasa 

1 
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10.  Edukacja dla 

bezpieczeństwa  

B Boniek, A. Kruczyński Edukacja dla 

bezpieczeństwa. 

Podręcznik dla szkół 

branżowych, 

Wydawnictwo 

Pedagogiczne Operon 

11.  Religia Redaktor: 

Ks. M. Zając  

W poszukiwaniu wolności 

Wyd. Gaudium 

Podręcznik dostępny od 

lipca  

KSZTAŁCENIE ZAWODOWE – BRANŻA GASTRONOMICZNA  

1.  Technologia 

gastronomiczna z 

towaroznawstwe

m 

Małgorzata Konarzewska Gastronomia.Tom II, 

Technologia 

gastronomiczna z 

towaroznawstwem. Część 1 

, Klasyfikacja HGT.02  

Wyd. WSiP, 2019 
Podstawy 

gastronomii  

2.  Zajęcia 

praktyczne 

Lidia Górska, Iwona Namysław Procesy technologiczne w 

gastronomii. Zeszyt 

ćwiczeń. Część 1 , Wyd. 

Rea, 2018 

3.  Wyposażenie i 

zasady bhp w 

gastronomii 

Marzanna Zienkiewicz Sporządzanie i ekspedycja 

potraw i napojów.  Część 

3. Wyposażenie zakładów 

gastronomicznych, Wyd. 

WSiP 2016 

KSZTAŁCENIE ZAWODOWE – ZAWÓD OGRODNIK 

1 Sadownictwo i 

szkółkarstwo 

A. Czynczyk,  

E. Lange, A. Mika, E. 

Niemczyk 

Sadownictwo 

Wyd. Hortpress 

A. Mika  ABC Sadownictwa 

Wyd. Hortpress , 2015  

2 Warzywnictwo Z. Legańska, J. Balcerzak Warzywnictwo Wyd. 

Hortpress 

 

3 Rośliny ozdobne L. Startek, 

K. Mynett 

Rośliny ozdobne, Wyd. 

Hortpress 

4 Technika w 

ogrodnictwie  

J. Kowalczuk, 

F. Bieganowski 

 

Mechanizacja ogrodnictwa 

Część I. Wyd.WSiP 

5 BHP K. Szczęch, W. Bukała Bezpieczeństwo i higiena 

pracy.Podręcznik do 

kształcenia zawodowego 

Wyd.  WSiP, 2013  

Opracowanie: Anna Sotirow 
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KLASA 2  

Lp. Przedmiot 

nauczania 

Autor Tytuł 

1.  Język polski  Anna Klimowicz, Joanna 

Ginter 

 

 

 

 

 

To się czyta, Podręcznik do 

języka polskiego dla 

branżowej szkoły I stopnia, 

klasa 2 

Wydawnictwo Nowa Era, 

2019 

2.  Język rosyjski  Małgorzata Wiatr-

Kmieciak, Sławomira 

Wujec 

Вот и мыпо-новому2, 

Wydawnictwo Szkolne PWN 

2020 

3.  matematyka Karolina Wej, Wojciech 

Babiański 

To się liczy! Podręcznik do 

matematyki ze zbiorem zadań 

dla klasy 2 branżowej szkoły I 

stopnia  

 

4.  

Historia J. Ustrzycki, M. Ustrzycki Historia 2.Podręcznik dla 

szkoły branżowej I 

stopnia, Wyd. Operon  

5.  Biologia B. Jakubik, R. 

Szymańska 

Biologia 2 podręcznik dla 

szkoły branżowej I stopnia, 

Operon, 2020 

6

. 

Geografia S. Kurek Geografia 2 podręcznik dla 

szkoły branżowej I stopnia , 

Operon 2020 

7

. 

Religia Ks. Robert Strus, ks. 

WiesławGalant 

Świadczę o Jezusie w świecie, 

Wyd. Gaudium 

KSZTAŁCENIE  ZAWODOWE – BRANŻA GASTRONOMICZNA 

1.  

Technologia 

gastronomiczna z 

towaroznawstwem 

 

M. Konarzewska 

 

Gastronomia. Tom II. 

Technologia 

gastronomiczna 

z towaroznawstwem. Część 

2 

Klasyfikacja HGT.02 

 

Wyd. WSiP, 2019r.  

2.  

Zajęcia praktyczne 

 

I. Namysław, L. Górska 

 

Procesy technologiczne 

w gastronomii. Zeszyt 

ćwiczeń. Część 1 

 

Wyd. Rea, 2018 r.  

 

3.  Wyposażenie i 

zasady 

bezpieczeństwa w 

M. Zienkiewicz 
Sporządzanie i ekspedycja 

potraw i napojów. Część 3. 
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gastronomii wyposażenie zakładów 

gastronomicznych 

Wydawca: WSiP, 2016 r.  

 

 

 Podręczniki dodatkowe - Kontynuacja z klasy I 

1  
P. Dominik, A.  

Kmiołek 

 

Repetytorium i testy egzaminacyjne. Egzamin zawodowy. 

Kucharz. Technik żywienia i usług gastronomicznych. 

Kwalifikacja T.6. Sporządzanie potraw i napojów 

Wydawca: WSiP, 2017 r. 

 


